
UNIKA
Cette trancheuse vous permet de réaliser sans effort des tranches 
nettes et régulières. La prise en main est à la portée de tous et 
très rapide, grâce à un mouvement intuitif et une coupe facile. 

La trancheuse UNIKA est dotée d’un élément chauffant avec ré-
glage de la chaleur qui empêche le fromage de coller à la lame, 
ce qui en fait l’alliée parfaite pour la découpe de la raclette mais 
elle performe également très bien avec des fromages plus fermes 
et plus vieux. Deux molettes vous permettent de régler l’épais-
seur de la tranche à l’avant et à l’arrière de 1 à 15 mm, ainsi vous 
pourrez optimiser la coupe des fromages ronds et limiter la perte.

L’utilisation de matériaux de qualité et robustes tels que la fonte, 
le PEHD, et l’acier inoxydable en font un outil fiable, durable et 
facile d’entretien. Son look élégant et les 4 couleurs proposées 
en feront un véritable atout pour votre point de vente.

Raclettes, assiettes de dégustation, fromages prédécoupés pour 
la restauration ou tout simplement réalisation de plateaux de 
fromages pour vos clients, multipliez les usages et explorez de 
nouveaux débouchés grâce à la trancheuse UNIKA.

La râpe électrique Santos n°2 est un produit qui a fait ses 
preuves et a trouvé sa place dans de nombreuses créme-
ries, cuisines, supermarchés, etc. Son design intemporel, sa 
conception robuste et sa facilité d’entretien en font un indis-
pensable pour votre magasin ou votre atelier.

Cette râpe offre un débit de 50kg/h tout en vous garantissant 
une sécurité optimale grâce à l’arrêt du moteur en cas d’ou-
verture du tiroir ou du levier. L’appareil est livré avec un disque 
Ø3mm mais de nombreuses options de disques existent pour 
s’adapter à tous types de fromages.
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RÂPES // FROMAGE

RÉF. RAPE2	
RAPE A FROMAGE SANTOS N°2
Machine robuste parfaite pour un usage professionnel. 
Débit : 50 kg/h - Livrée avec un disque de Ø 3 mm.
Autres diamètres en option.

FABRIQUÉ EN
FRANCE

DISQUE POUR RAPE N°2

trous Ø 2mm

trous Ø 3mm

trous Ø 4mm

trous Ø 6mm

trous Ø 8mm

Spécial fondue

Spécial Parmesan
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